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Schlachthofpraktikum, Lernzielkatalog

- Schlachttieruntersuchung Rind, Schwein, evtl. andere Tierarten

- Massnahmen im Anschluss an die Schlachttieruntersuchung

- Kontrolle der Einhaltung von Tierschutzbestimmungen (Transport
bis Schlachtung)

- Fleischuntersuchung Rind, Schwein, evtl. andere Tierarten

- Massnahmen im Anschluss an die Fleischuntersuchung, Beurtei-
lung der Genusstauglichkeit

- Trichinellenuntersuchung

- Mikrobiologische Fleischuntersuchung

- Sonstige Untersuchungen

- Probenahme (u.a. Nationaler Ruckstandskontrollplan)

- Genusstauglichkeitskennzeichnung

- Fleischhygienestatistik

- Uberpriifen des Umgangs mit SRM und tierischen Nebenproduk-
ten

- Schlachthofbetriebslehre (Technologie der Fleischgewinnung,
Zerlegung, Lagerung, Klassifizierung, Darmbearbeitung etc.)

- Hygieneuberwachung (Raume, Gerate, Personal, Prozesse, Rei-
nigung, Desinfektion, Eigenkontrolle, Schlachthygiene etc.) ge-
malf} den Grundsatzen der guten Hygienepraxis und des HACCP-
Konzeptes.



