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Kernmodul Lebensmittelhygiene

Zeitkredit:
47 Stunden

Lehrformen:
Vorlesung, Selbststudium, Exkursion, Produktdemonstrationen

Lehrinhalte:

Technologie des Schlachtens (Schlachtprozess)
Nationale Rechtsgrundlagen Fleischgewinnung
Schlachthygiene

BSE-Massnahmen in der Fleischgewinnung
Exkursion Schlachthof

Technologie der Milchgewinnung

Nationale Rechtsgrundlagen Milchgewinnung
Mastitis aus milchhygienischer Sicht
Grundlagen der Lebensmittelmikrobiologie
Fleisch als Rohmaterial

Milch als Rohmaterial

Verfahren zur Verldngerung der Haltbarkeit (Ktihlen, Gefrieren, Erhit-

zen, Pékeln, Raduchern)
Technologie ausgewdhlter Fleischerzeugnisse (Briihwurstwaren,
Kochpdkelwaren)

Technologie ausgewéhlter Milcherzeugnisse (Butter, Kase)
HACCP — Konzept

Ruickstandsproblematik am Beispiel Antibiotikarticksténde
Lebensmittelintoxikationserreger
Lebensmittelinfektionserreger

Fischvergiftungen



