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VPH-Modul 2: Geflugel, Ei als Lebensmittel

Zeitkredit:
1 Woche

Lehrformen:
Selbststudium, praktische Labortatigkeit (Sektion), Betriebsbesuch,
Vorlesungsunterlagen aus dem Kern

Schwerpunkte:

* Geflligelproduktion, pathologische Veranderungen/Sektion

* Gefllgelschlachtung, integrierte Geflligelfleischkette

* Ei als Lebensmittel

« Campylobacter und Salmonellen als latente Zoonoseerreger in der Geflligelkette

Lernziele:

* Haltungsformen der Gefligelmast in der Schweiz kennen

* Die Schlachttechnologie bei Geflligel und insbesondere deren Einfluss auf
Schlachthygieneaspekte beschreiben

+ Schlachttier- und Fleischuntersuchung bei der Geflligelschlachtung erlautern

* Qualitatsparameter und Haltbarkeit von Eiern beschreiben
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